EESIRIZZAS

La pdte est maturée pendant minimum 24h, élaborée avec la farine haut de gamme de la maison Casillo fondée en
1958, sauce tomates SAN MARZANO (Tomates 100% Italiennes d'appellation d'origine protégée)

La Marga’ / 12.50

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala, basilic frais
La Princesse / 13.50

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons, jambon, origan
La Souricette / 1490 ©

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzolo, chevre, taleggio*,
creme de balsamique d la framboise

La Grissiflette / 15.50

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Taleggio*, coppa* grillée, épices
shichimi*, oignons nouveaux

La Végéta / 16.50

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 1égumes marinés (ortichouts,
poivrons et aubergines), olives noires, filaments de piment

La Parma/ 16.90

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, tomates
séchées, copeaux de parmesan

La Bomba / 16.90

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, pesto de pistache, mortadelle*,
tomates cerises et pistaches concassées

La Flamme / 17.90

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata*, gorgonzola,
scamorza* (flambée devant vos yeux)

La tuna mattata / 17.90

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon, cdpres, olives noires,
oignons nouveauy, basilic, ricotta a la menthe

La Norvegese / 18.50

Créme de ciboulette citron vert, mozzarella fior di latte, saumon fumé,
olives noires, salades et épices Shichimi*

Les suppléments:

Salade verte : 2.50 / Charcuteries : 3.50 / Burrata: 5 / Fromages : 3 / Autres ingrédients : 1

g TR

Fish & Chips
Pates jambon et fromages

Pizza jambon et fromages

1 boule de glace

Panna cotta

9.90

+ Sirop a leau 2€

La Grissini / 18.90

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, burrata entiére, tomates
séchées, huile de truffe, salades

Mamma Mia / 19.50

Base creme de ‘Ndujo, mozzarella fior di latte, poivrons laniéres,
spianata*, straciatella (coeur de la burrote), filament de piments
doux

La Gemello/ 22

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, burrata entiere, jombon de
parme, copeaux de parmesan, tomates séchées, salade, creme
de balsamique

La Truff’lover / 24

Base creme de truffe, mozzarella fior di latte, champignons,
oignons nouveauy, burrata, brisure de truffe d'été, coppa grillée

Choisissez votre pizza favorite et transformez la en
Calzone pour 2 € de + ou en mezzo-mezzo (demi-
pizza accompagnée d'une salade verte) pour 2 € de -

L@s Suggesiions
dulmoment

La pizza du moment
Selon les envies de Mewen !

Le plat du moment
Selon 'humeur du chef Grego !

A retrouver sur nos ardoises ou directement avec nos
serveurs et serveuses

restaurant

italien




NESJENTREES

Pates disponible sans gluten pour un supplément de 2€ et un temps d’attente supplémentaire

. RN
Mamma Mia Dips / 17.50 La gourmandise / 7.50€ S\
. Selection de charcuteries Italiennes (Extra fromages 2,50€) i
De la focaccia* des copains d'A 2 pains d'ici, des petites sauces, et -
tout ca & partager. Tatin de tomates confites / 9,50€ —

Tomates confites fondantes, mousse de basilic aérienne et une

N =, i s < vinaigrette sucrée-salée pour une explosion de saveurs.
« Creme aioli au citron confit — Creme . . -
Ravioles chevre et figues / 15.50

d'ail doux et huile d'olive citronnée. Burrata crémeuse, gaspacho de melon, graines de T —
courges /11,90 Creme infusé au balsamique et miel, noisettes torréfiés, tomates séchées
. greme deOI g?crlgor\\zola, ﬁime & mel = B e e s e Lasagnes a la bolognaise, salade verte / 15.90
ourmand et légerement sucré. Simple mais telliment bbn |
5 ) . Camembert di buffala réti / 13,50€ P '
+ Sauce ricotta, aneth & capres — \gg))u <> 250g de pur bonheur, miel, noisettes  la truffe et focaccia* Linguine* & la créme de pesto de pistache, straciatella / 16.50 (Mortadele® +2. ) @)

Fraiche et relevee. \( Tomates cerises, pistaches concassées et parmesan rapé

; . = La grande planche des copains / 24€ . . . :
+ Creme de tomates séchées & 9 P P / Mafaldine* au chevre, spianata* et poivrons / 16.90
Selection de fromages et charcuteries Italiennes (3/4 personnes)

amandes - Intense, veloutée et pleine Coup de coeur du Griss

de caractere. Linguine* aux fruits de mers, sauce créme a l'ail doux et huile d'olive citronnée /18.50
Un parfum méditerranéen, fraicheur et gourmandise garanties !

Mafaldine* a la creme de truffe, saumon fumeé et gouttes de poivrons / 18.90

Un grand classique du Griss

Effiloché d'osso bucco, linguine*, jus corsé au romarin / 23
Cuisson basse température, tellement tendre gu'elle se découpe a la fourchette

HESUIANDESTANNIVATIENNE
Lo doloo Burger /1890@0) e s, corpotio dogrern tomaten s sppe gl i s S RISOIOS (=1 POISSONS

Disponible avec un steak vegetal

Tartare de boeuf a I'ltalienne / 17.50 Fish and chips / 17.50

Boeuf coupé au couteau, pesto, tomates séchées, copeaux de parmesan, frites et salade Frites, salade et creme citron ciboulette

Carpaccio de boeuf pesto de pistache, parmesan, tomates séchées, graines de tournesols et salade / 17.50 Mi cuit de thon, risotto aux épices Yassa*, chutney de mangue & graines de tournesol / 22
Pesto de pistache, parmesan, tomates séchées, graines de tournesols, frites et salade Haut en couleurs !

Paveé de boeuf a la Toscane / 25 Risotto a la creme de truffe et noix de St Jacques / 24

Pommes de terres grenailles, sauce au gorgonzola, tomates cerises et pignons de pin torréfiés Gouttes de poivrons et copeaux de parmesan

LESSSRUADESETRERRIGHEUR EEXIQUE

Mortadelle Scamorza
La pollo /16.90 Charcuterie ltalienne de porc, typique de Bologne avec des pistaches a Fromage Italien a pate filée au golt légerement fumé
Salade, poulet pané, copeaux de parmesan, tomates cerises, croltons de pain a l'ail, sauce creamy aioli Finberisur Focaccia
Bagel Amalfi (Straciatella, Saumon fumé & Aneth) / 16.90 Taleggio = foaneia sswn painkwaste orgirsine disis
Pain bagel aux graines de pavot, burrata, saumon fumé, pickles d'oignon rouge, créme de citron confit F/romage Italien & pate molle similaire au Reblochon Spiannata
La Pistachera /17 Eplces Shichimi Charcuterie italienne de porc ressemblant au chorizo frangais
Mélange de jeunes pouces, mafaldines*, pesto de pistache, tomates cerises, pois chiches grillés au paprika fumeé, Melange d'epices japonaises, se compose entre autres de piment, de ‘Nduja

sésame, de zeste d’'orange et de nori

parmesan, creme de balsamique a la framboise / Jambon de parme +2 ( Charcuterie Italienne épicée et tartinable a base de porc et de

(2 Coppa piment
La green lover / 17.50 PP i
. o . ; T . . . . Charcuterie italienne ou les porcs sont nourris a la chataigne ce qui lui donne Mafaldine
Salade, légumes marinés ( poivrons, aubergines, coeurs d’artichauts ) olives noires, tomates cerises, vegan crispy bacon e o " , . .
son goUt particulier Pates longues et ondulées faites maison
Epices Yassa Linguine
Mélange d’épices ouest-africaine, se compose entre autres dail, oignon, Pates longues et plates faites maison

moutarde, citron et piment



